
 

 
 
 

 

 

2018 年 1月 

NEWS RELEASE 

                                        株式会社ホテルオークラ神戸 

兵庫県神戸市中央区波止場町 2-1 
 

新年のはじまりをお祝いしたランチが復活 

和食堂「山里」2,018 円ランチ 
 

株式会社ホテルオークラ神戸（所在地 神戸市中央区、代表取締役社長 石垣 聡）は、2018年1月5日

より、和食堂「山里」にて新年のはじまりをお祝いし、西暦にちなんだ「2,018円ランチ」を販売いたします。 

 

西暦にちなんだ和食堂「山里」のランチは、2000年のミレニアムの記念より2013年まで開催いたしており、

お客様からの復活の声が多い人気商品で、このたび料理長が、「ホテルの和食を気軽に味わって 

いただきたい」という想いから復活することとなりました。2,018 円ランチは、九種のパレット皿に、お造りや 

揚物、焼物、和え物など和食堂「山里」の味わいを彩り豊かに配し、さらに椀物、ごはん、水物（デザート）

をお愉しみいただけます。また、今年は2,018円ランチに天ぷらなど一品料理を加えた「パレットランチ」も 

合わせて販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳細は次のとおり。 

 

■「2,018 円ランチ」販売概要 

場所／1階 和食堂「山里」 

販売期間／2018 年 1 月 5 日（金）～2 月 28 日（水） ※1 月・2 月はメニュー内容が異なります。 

料金／￥2,018※税・サービス料込（パレットランチは￥3,801※税・サービス料込） 

ご予約・お問い合わせ／和食堂「山里」 TEL.078-333-3527 

 

■メニュー内容 

【1 月】 

●九種パレット膳 

鯛造り、カンパチ造り、小海老の天ぷら、くらげ胡麻酢、しめじと三度豆白和え、鯵塩焼、茄子と鰊、 

蓮根まんじゅう、さつま揚げ 切り干し大根 

●味噌椀 海苔しんじょう、焼茄子 

●ご飯、香の物 

●水物 黒蜜プリン 

 

 

※1月イメージ 



 

【2 月】 

●九種パレット膳 

鯛造り、サーモン昆布〆、小海老の玉あられ揚げ、胡麻豆腐 美味出し、しめじと三度豆 白和え、 

鰤塩焼、山芋とひろうす、くるみ土佐煮、ローストビーフサラダ 

●味噌椀 鯛しんじょう、焼茄子、葱 

●ご飯、香の物 

●水物 黒蜜プリン 

 

■報道関係者の方のお問い合わせ  

 ホテルオークラ神戸 営業企画室 TEL．078-333-3503 FAX. 078-333-3579 

 担当：阿部慶浩、根岸晶子 


