
Lunch Menu
2026.6.1 ～ 6.30　ランチメニュー

飲茶ランチ
Dim Sum Lunch

本日の中国風サラダ

＜焼き揚げ点心二種＞

海老団子の香り揚げ
豚肉と海老の三角揚げ カレー風味

＜蒸し点心三種＞

とびこの焼売
小籠包

翡翠海老蒸し餃子

お一人様　￥４,500

セレクトランチ
Select Lunch

前菜盛り合わせ

じゅん菜と干し貝柱のスープ

＜下記より1テーブルにつき二品お選びください＞

香港式レモンチキン

牛肉と茄子のオイスターソース炒め

細切り豚肉とザーサイの炒め

特製海老のマヨネーズ和え

烏賊の辛味炒め

白身魚と青菜の塩炒め

チャーシューとレタスの炒飯

おすすめデザート

Assorted Appetizers

Water Shield and Dried Scallop Soup

You Can Select Two Dishes Per Group

Hong Kong Style Lemon Chicken

Sauteed Beef and Eggplant in Oyster Sauce

Sauteed Shredded Pork and Szechuan Pickles

Sauteed Shrimps with Mayonnaise

Sauteed Spicy Squid

Simmered White Fish and Greens

Fried Rice with Chinese Roast Pork and Le�uce

Recommended Dessert

お一人様　￥5,000

※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
*The country of origin and the contents might be changed, due to suppliantly.
*Above rate includes tax and service charges.

平日限定 平日限定

Today’s Salad

Fried Shrimp Dumpling
Fried Pork and Shrimp with Curry Flavor

Steamed Dumpling with Flying Fish Roe
Soup Dumpling

Steamed Dumpling with Shrimp and Spinach

Shepherd's purse Dumpling in Soup

Braised Spare Ribs with Chinese Black Bean Miso

Special Dessert

Wrapped Steamed  Rice and Chicken with Lotus Leaf 
or Chinese Porridge

＜スープ＞
なずな入り水餃子

スペアリブの中国黒豆味噌煮込み

糯米と鶏肉入り蓮の葉包み蒸し または お粥

点心師特製デザート



Dinner Menu
2026.6.1 ～ 6.31　ディナーメニュー

料理長おすすめディナー
Chef's Recommended Dinner

旬の前菜盛り合わせ

じゅん菜入りふかひれの姿煮込み

鱧と茄子の天ぷら 特製油淋ソース

牛肉とマコモダケのオイスターソース炒め

帆立貝のXO醤炒め

海老と空豆、自家製燻製ハムの炒飯

おすすめデザート

 

お一人様　￥ 20,000

※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
*The country of origin and the contents might be changed, due to suppliantly.
*Above rate includes tax and service charges.

Assorted Appetizers

Braised Shark's Fin(Whole) with Water Shield

Pike conger and Eggplant Tempura with Flavor Sauce

Steamed Beef and Water Bamboo Shoots with Oyster Sauce

Sauteed Scallop with XO Sauce

Fried Rice with Shrimp, Snow Peas, and  Smoked Ham

Recommended Dessert

お二人様より承ります
We accept a minimum of two persons.


