
Lunch Menu
2026.3.1 ～ 3.31　ランチメニュー

飲茶ランチ
Dim Sum Lunch

本日の中国風サラダ

＜焼き揚げ点心二種＞

豚肉と大根入り蒸し焼き餅
海老と豚肉入り湯葉巻き オイスターソース

＜蒸し点心三種＞

蟹入り焼売
海老入り蒸し餃子
ニラ蒸し餃子

＜蒸スープ＞
小籠包入り蒸しスープ

マンダリン式海老のチリソース煮 花巻添え

糯米と鶏肉入り蓮の葉包み蒸し または お粥

点心師特製デザート

お一人様　￥４,500

セレクトランチ
Select Lunch

前菜盛り合わせ

牛肉と卵のとろみスープ

＜下記より1テーブルにつき二品お選びください＞

季節野菜の天ぷら スパイシーパウダーかけ

白身魚の葱生姜蒸し

鶏肉とカシューナッツの炒め

麻婆豆腐

牛肉と季節野菜のオイスターソース炒め

大海老のピリ辛炒め

しらすと高菜の炒飯

季節のデザート盛り合わせ

Assorted Appetizers

Beef and Egg Soup

You Can Select Two Dishes Per Group

Fried Seasonal Vegetables with Spicy Powder

Steamed White Fish with Scallions and Ginger

Sauteed Chicken and Cashew Nuts

Braised Tofu with Minced Meat and Chilli Sauce

Sauteed Beef and Vegetable with Oyster Sauce

Sauteed Prawns with Spicy Sauce 

Fried Rice with Whitebait and Leaf Mustard

Seasonal Desserts

お一人様　￥5,000

※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
*The country of origin and the contents might be changed, due to suppliantly.
*Above rate includes tax and service charges.

平日限定 平日限定

Todays Salad

Steamed Dumpling with Minced Pork and Japanese Radish
Shrimp and Pork Yuba Rolls with Oyster Sauce

Shu Mai with Crab Meat, Steamed Dumpling with Shrimps
Steamed Dumpling with Garlic Chives

Soup with Small Minced Pork-�lled Bun

Braised Shrimps with Chilli Sauce with Chinese bread

Special Dessert

Wrapped Steamed  Rice and Chicken with Lotus Leaf 
or Chinese porridge



Dinner Menu
2026.3.1 ～ 3.31　ディナーメニュー

料理長おすすめディナー
Chef's Recommended Dinner

特製前菜盛り合わせ

菜の花の上湯かけスープ

ふかひれの姿煮込み

イカ  桜海老  ホワイトアスパラガスの塩炒め

和牛ステーキ  特製香醸ソース

しらすと雪菜の炒飯

季節のデザート盛り合わせ 

 

お一人様　￥ 20,000

※ご案内の料金には消費税、サービス料が含まれております。
※入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。
*The country of origin and the contents might be changed, due to suppliantly.
*Above rate includes tax and service charges.

Assorted Appetizers

Rapeseed Flower in Clear Soup

Braised Shark’s Fin Soup

Sauteed Squid, Sakura Shrimp, and White Asparagus

Sauteed Japanese Beef Steak with Special Sauce

Fried Rice with Whitebait and Turnip greens

Seasonal Dessert

お二人様より承ります
We accept a minimum of two persons.


