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［3F］中国料理「桃花林」

ホテルオークラ神戸  レストランインフォメーション
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ソムリエ考案のカクテルとともに 卒業や入学の食事会に

［期 間］ 3.1（金）→4.30（火）
［対象レストラン］ 日本料理「山里」、中国料理「桃花林」
［料 金］ ■山里……Aプラン ¥15,000／Bプラン ¥12,000
　　　  ■桃花林…Aプラン ¥15,000／Bプラン ¥12,000
                      Cプラン ¥10,000
※個室料込 ※お飲物別 ※4名様より承ります。

レストラン個室でお祝いランチプラン

◆中国料理「桃花林」 TEL.078-333-3526 
◆日本料理「山里」 TEL.078-333-3527

カフェレストラン「カメリア」
TEL.078-333-3522
受付時間 11：00～19：00

「ひな祭り」「こどもの日」など
記念日ケーキのご予約も
承っております。

旨味が凝縮した小籠包は三種ご用意。
多彩な味わいが楽しめるお得な御膳。

春のおすすめテイクアウト期間限定

オークラ神戸 検索
X（旧Twitter）
@HotelOkuraKobe

Facebookページ
www.facebook.com/HotelOkuraKobe

Instagram
＠hotelokurakobe

※ご案内の料金には税・サービス料が含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容
が変更になる場合がございます。

オフィシャルSNSでは、
ホテル最新ニュースを
随時、配信中！

公式ホームページはこちら▶

※飲み放題のオプションもございます。

大人 ¥6,000  小学生 ¥3,000  幼児 ¥1,500  3歳以下 無料

大人 ¥7,000  小学生 ¥3,500  幼児 ¥1,700  3歳以下 無料

LUNCH 4.27（土）→4.29（月・祝）、5.3（金・祝）→5.6（月・振休）
11:30～15:00（90分制） ※最終入店 13：30

DINNER 4.27（土）、4.28（日）、5.3（金・祝）→5.5（日・祝）
17：30～21:00（90分制） ※最終入店 19：30

長崎県の豊かな食材をお楽しみいただけるディナー、
特別カクテルなどドリンク３種、レストラン特製のお土
産付きの特別賞味会です。

※ご案内の料金には料理、飲み物、税・サービス料が含まれております。
※事前ご予約制 ※各種割引や特典の適用はいたしかねます。

［日 時］ 3.3（日） 受付17：30～／食事18：00～
［場 所］ 3階 中国料理「桃花林」
［料 金］ お一人様 ¥21,000 ＊お土産付

長崎県フェア ディナー賞味会

◆中国料理「桃花林」 TEL.078-333-3526 

ゴールデンウィークブッフェ

ゴールデンウィーク おすすめメニュー
大切な家族や仲間との特別なひとときに。

ソフトドリンク付

ご予約
承り中

ブッフェレストラン「Ariake -有明-」

中国料理「桃花林」 

LUNCH  5月
      飲茶御膳（全4品）　¥4,200

1日限定

濃厚なピスタチオクリームを合わせた大粒苺のタルト、フワフワに
仕上げた軽いクリームのモンブランはふんわり桜の香りに包まれます。

3月 SAKURA・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥850（イートイン ¥1,000）
4月 タルトフレーズ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥950（イートイン ¥1,100）
5月 まっ茶・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥850（イートイン ¥1,000）

香り高い素材を楽しむ、春色スイーツ。

NEW



Graceful time

記念日を彩るシャンパンや
フルーツ、花束などのオプ
ションもご用意しています。

サウナ・バス（有料）、エス
テティック・マッサージ（有
料）で癒しのひとときも。
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35周年特別プランで記念日を。

35周年特集

［期 間］ →12.27（金）　
［料 金］ 33F インペリアルスイート 1室2名様利用 
　　　 ¥350,000
※夕食：神戸ビーフディナー ワンドリンク付（鉄板焼「さざんか」）
　朝食：アメリカンブレックファースト（ルームサービス）
※ホテルオリジナルバウムクーヘンをプレゼント

ご予約・お問い合わせ 
◆宿泊予約係 
TEL.078-333-3555（10:00～17:00）

【開業35周年記念】
インペリアルスイート
神戸ビーフ夕食付ステイプラン

DATA

Breakfastルームサービスでの朝食は、爽やかな港町・神戸の景色ととも
にお楽しみください。

Dinner
香り高く仕上げる炎の
演出もお楽しみいただけ
る神戸ビーフディナー。

イメージ



長崎市の外海地区・土井首地区にわずか100本ほどの自生樹が確認
された、幻の柑橘「ゆうこう」を使ったカクテル・モクテルもご用意。

■特別ランチコース（全7品） ¥6,300　長崎県産の鯵や郷土料理、農薬
不使用で堆肥にまでこだわった「雲仙つむら農園」の野菜を主役にした一品も。

■特別ディナーコース（全9品） ¥16,000　
波佐見焼の器を使ったアミューズ、長崎和牛の焼きしゃぶ、身が
厚く旨味が強いウチワエビはXO醤炒めでご提供。スイーツには島原
の名物「かんざらし」を。

※ディナータイムのラストオーダーはレストラン表記時間の1時間30分前となります。 ※ご案内の料金には税・サービス料が含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の都合により、原産地及びメニュー内容が変更     になる場合がございます。

［3F］中国料理「桃花林」 
〈TEL〉078-333-3526　
●Lunch 
 11：30～14：30  
●Dinner 
 17：30～21：30
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SEASON IN HIGHLIGHT

長崎県内のグループホテルの
「宿泊券」や「長崎県特産品」が
抽選で当たるプレゼントキャン
ペーンを開催いたします。



3月イメージ 3月

3月

レストランのご予約は
公式ホームページが便利です。※ディナータイムのラストオーダーは各レストラン表記時間の1時間30分前（カメリア、メインバーエメラルドは1時間前）となります。 ※ご案内の料金には税・サービス料が含まれております。 ※写真は実際のものと異なる場合がございます。 ※入荷の     都合により、原産地及びメニュー内容が変更になる場合がございます。

M O N T H L Y  M E N U3-4-5 March,  Apr i l  & May

〈TEL〉078-333-3522　
●営業時間 10：00～22：00

LUNCH 3月・4月・5月
ハーモニーランチ（全6品）　¥3,100

 ［LOBBY］カフェレストラン「カメリア」
Cafe Restaurant Camellia

王道から伝統メニュー
パティシエの一皿まで。

軽やかな季節の味覚を少しずつ多彩にお
召し上がりいただける山里御膳。3月は桜が
香る胡麻豆腐、桜鯛の造り、蕗の薹やこご
みなど春の天ぷら盛り合わせ、デザートは黒
蜜プリンなど三種からお選びいただけます。

仕込みからこだわったホテル洋食をご堪
能いただけるランチ。オークラ伝統のロー
ストビーフ、カラフルな鰈のあられ焼は
ビーツのソースでお召し上がりください。

〈TEL〉078-333-3527 
〈3月定休日〉水・木曜日（3/20は営業）
〈4月・5月定休日〉水曜日
●Lunch 11：30～14：30  ●Dinner 17：30～21：30

LUNCH  3月・4月・5月
山里御膳（全7品）　¥5,000

旬を迎えた海と山の幸に
春の彩りを添えて。

LUNCH  3月・4月・5月
ウィークエンドランチブッフェ 
11：30～14：30 ※最終入店 13：00 【90分制】

大人 ¥5,000　シニア（65歳以上） ¥4,300
小学生 ¥2,000　幼児 ¥1,400　
3歳以下 無料

3月 春らんまんブッフェ   
4月 欧風料理ブッフェ ※4/21まで
5月 フロマージュブッフェ ※5/11より

※ソフトドリンク付 ※飲み放題のオプションもございます。

土・日・祝日 限定

熟練のシェフが監修したメニューを心ゆくまで。
お客様の目の前で仕上げる実演メニューも多彩に。

〈TEL〉078-333-3801（イベント受付係 10：00～18：00）

［3F］ブッフェレストラン「Ariake -有明-」
Buffet Restaurant Ariake

［1F］日本料理「山里」
Yamazato (Japanese Fine Dining)テーマに合わせた

ホテルの美味が勢揃い。

［35F］鉄板焼「さざんか」
Sazanka (Teppanyaki) 

シェフが厳選した特撰黒毛和牛を、お客様の目の前で香ばしく焼き
上げ。オマール海老や帆立貝の一品とともにお楽しみください。

〈TEL〉078-333-3528　●Lunch 11：30～14：30  ●Dinner 17：30～21：30

DINNER 3月・4月・5月
おすすめディナー（全9品）　¥23,000

 ［LOBBY］「メインバーエメラルド」 
Main Bar Emerald

真っ赤に熟した甘酸っぱい「苺」をカクテルに。ヨーグルトやチョコを
合わせたスイーツのような一杯もご用意しています。

〈TEL〉078-333-3524　●営業時間 16：30～23：00
※店内改修工事のため３/23まで休業いたします。

3月・4月　苺カクテルフェア　各¥2,450
（左から）・苺ヨーグルト  ・苺マティーニ  ・苺チョコレート
※3月は金柑、4月はマンゴー、5月はパイナップルを使ったカクテルもございます。


