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Cuisine Traditionelle “The ORura” [Déjeuner]
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Amuse-bouche
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Foze gras en cocotte, bulbe de lis et racine de lotus sance perignenx
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Soupe a l'oignon de "Awaji"" gratinée
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Daurade en crodite sauce beurre blanc anx herbes et choron
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Fauxfilet de banf grillé en crodite an fondant de poivre vert et "'S hiitake"
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Avant dessert
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Suggestion du dessert d'Emerald
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Café et mignardises
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Cuisine Traditionelle “The Okura” [Diner]
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Amunse-bouche
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Salade tiede de iz de vean, coquille st-jacques et légumes d'hivers
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Consommeé de canard a la royale de foie gras
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Homard roti a I'épinards sance coguillage an pernod
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Filet de banf ou fanxc-filet en cocotte parfumé aux truffes
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Avant dessert
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Chariot de dessert a 'Emerald
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Café et mignardises
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